
Restauration scolaire de Mérignies
Menus du 8 Janvier au 23 Février 2024

Légende :              REGIONAL                         BIO

             VEGETARIEN

Retrouvez dans votre restaurant, en plus du menu du jour, un buffet d’entrées (crudités, charcuteries, entrées chaudes..) et un buffet de desserts (yaourts variés, pâtisseries, corbeille de fruits, …)

Pour consulter les menus
et les informations

de votre restaurant sur votre mobile,
flashez ce QR CODE !

lundi 08 janvier mardi 09 janvier jeudi 11 janvier vendredi 12 janvier lundi 05 février mardi 06 février jeudi 08 février vendredi 09 février

 CARBONARA CURRY
DE POIS CHICHES

FRICASSEE DE POISSON 
GRATINEE

AIGUILLETTES
DE POULET
SAUCE SUPREME

TARTIFLETTE BOURGUIGNON SAUCE FROMAGERE FILET DE HOKI

MACARONI COEUR DE BLE BIO RIZ BIO
ECRASE
DE POMMES
DE TERRE

RIZ PILAF MACARONI PUREE

PETITS POIS
AUX OIGNONS BUTTERNUT ROTI CAROTTES

BRAISEES

FONDUE
DE POIREAUX
À LA CRÈME

SALADE VERTE 
VINAIGRETTE CAROTTES BIO BRAISEES PETITS POIS

AUX OIGNONS CHOUX DE BRUXELLES 

lundi 15 janvier mardi 16 janvier jeudi 18 janvier vendredi 19 janvier lundi 12 février mardi 13 février jeudi 15 février vendredi 16 février

REPAS LES BRONZES 
FONT DU SKI

REPAS CARNAVAL
DE DUNKERQUE

SAUTÉ DE POULET
A LA PAYSANNE TARTIFLETTE GNOCCHI

SAUCE FROMAGÈRE
MARMITE DE COLIN 

AUX PETITS LEGUMES
BOULETTES D'AGNEAU
SAUCE NAPOLITAINE

AIGUILLETTES DE 
POULET

SAUCE AU MAROILLES

PIZZA TOMATE 
MOZZARELLA

FILET DE HOKI
SAUCE AURORE

POMMES RISSOLÉES
HARICOTS 
BEURRE 
PERSILLES

RIZ BIO PILAF FRITES BLE MACARONI

GRATIN DE CHOU-FLEUR SALADE VERTE CAROTTES FACON VICHY HARICOTS VERTS BIO CHOU FLEUR ROTI 
AU PAPRIKA SALADE VERTE POELEE DE LEGUMES

lundi 22 janvier mardi 23 janvier jeudi 25 janvier vendredi 26 janvier lundi 19 février mardi 20 février jeudi 22 février vendredi 23 février

BLESOTTO AUX 
CHAMPIGNONS ET 

FROMAGE (BLE BIO)
BURGER DE VEAU SAUTE DE BOEUF

AU PAPRIKA
CALAMARS

A LA ROMAINE
LASAGNES

DE LEGUMES
EMINCE DE DINDE
SAUCE MOUTARDE SAUCISSE KNACK FILET DE HOKI 

SAUCE ANETH

FRITES POMMES DE TERRE RIZ PENNE BIO POTATOES AU PAPRIKA SEMOULE

PETITS POIS
AUX OIGNONS SALADE VERTE CAROTTES EPINARDS BIO

A LA CREME SALADE VERTE HARICOTS VERTS A L'AIL PETIT POIS
AUX CAROTTES RATATOUILLE

lundi 29 janvier mardi 30 janvier jeudi 01 février vendredi 02 février

CHIPOLATAS LASAGNES AU CHEVRE
ET EPINARDS HACHIS PARMENTIER FISH AND CHIPS

POMMES SAUTEES RIZ BIO

CAROTTES FACON VICHY SALADE VERTE SALADE VERTE BROCOLIS 
AUX OIGNONS

Les produits régionaux et/ou issus de l'agriculture biologique sont proposés sous réserve de disponibilité des approvisionnements.
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